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TYPE STOCK

ISAL 2V
ISAL 3V

STOCK
STOCK

10 X 1/4
16 X 1/4

+4°C / +6°C
+4°C / +6°C

2
3

60
85

900 X 700 X 880
1380 X 700 X 880

250
350

230/50/1
230/50/1

€ 1.789
€ 2.122

SALADETTES - SALADETTES - SALADETTES : ISAL SALADETTE

Prijzen exclusief gastronormbakjes - prix hors bacs gastronormes - prices without gastro pans.
Prijzen inclusief set dwarsstukken - prix entretoises comprises - price traverses included.

SALADETTES�
SALADETTES
SALADETTES

ISAL SALADETTE

• Geventileerde saladette met cataforese behandelde
   verdamper.
• Inox deksel dat horizontaal half opengeschoven kan worden
   en in verticale positie kan worden gekipt.
• Vooraan kunststof snijplank, breedte 135 mm.
• Bovenaan uitsnijding voorzien voor het plaatsen van
   gastronorm recipiënten diepte 150 mm.
• Gekoelde voorraad. 1 rilsan rooster GN 1/1 per deur.
• Koelunit helemaal onderaan ingebouwd.

• Saladette ventilée avec évaporateur traité cataphorèse.
• Couvercle en inox qui s’ouvre horizontalement sur la moitié
   en poussant vers l’arrière et en position vertical en la
   basculant.
• A l’avant planche de découpe en polyéthylène,
   Largeur 135 mm.
• Ouverture prévue pour placer des bacs gastronormes
   profondeur 150 mm.
• Réserve réfrigérée. 1 grille GN 1/1 rilsanisée par porte.
• Groupe frigorifique intégré complétement en bas du
   meuble.

• Ventilated saladette with cataphorese protected
   evaporator. 
• Stainless steel lid sliding up half way and can be put upwards
   in vertical position.
• In front polyethylene cutting board, width 135 mm.
• Opening on top provided to put gastro pans depth 150 mm. 
• Refrigerated storage. 1 rilsan shelf GN 1/1 each door.
• Condensing unit at the bottom of the appliance.

ISAL SALADETTE 2
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GN RECIPIENT COMBINATIES�
COMBINATIONS DES BACS GN
GN BOWLS COMBINATIONS

ISAL 2
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GN RECIPIENT COMBINATIES�
COMBINATIONS DES BACS GN
GN BOWLS COMBINATIONS

ISAL 3




